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Biere aus der Schlossbrauerei   
   Hohenthann 

 

Flaschenbier  
 Kellerbier, hell       0,5 L   4,30 

 Kellerbier dunkel      0,5 L  4,30 

 Tannen Hell alkoholfrei      0,5 L   4,30 

 Tannen Pils       0,33 L  4,30 

 Radler9         0,5 L   4,30  

 Russ`n/dunkler Russ`n      0,5 L   4,30 

 Cola Weizen       0,5 L  4,30 

 Hefe-Weißbier Hell       0,5 L   4,30    

 Holzhacker WB Dunkel       0,5 L   4,30 

 Hefe-Weißbier Leicht      0,5 L   4,30 

 Hefe-WB Alkoholfrei      0,5 L   4,30 

 

Alkoholfreie Getränke  
Zitronenlimonade      0,5 L   3,70 

 Apfelsaft Schorle      0,5 L   4,30 
 Apfel-Kirsch-Holunder Schorle     0,5 L   4,30 
 Apfel-Johannisbeeren Schorle     0,5 L   4,30 
 Rhababerschorle       0,5 L   4,30 

LIBELLA Cola
1,9,15

      0,5 L   4,40 

LIBELLACola zero
1,9,15

       0,5 L  4,40 
 Iso-Sport Grape        0,5 L   4,40 

 Cubanita Cola-Mix
1,9,15 

süß-herb     0,5 L   4,40 
 Quellwasser medium      0,5 L   3,90 
 Quellwasser still       0,5 L   3,90 
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 Kaffee & Tee 

 Tasse Kaffee
15

       Tasse 3,10 

 Milchkaffee
K,15       

Tasse 3,50   

 Latte Macchiato
15,K 

     Glas  3,90 

 Espresso
15

       Tasse 2,50  

 Doppelter Espresso
15      

Tasse 3,90 

 Cappuccino
15,K

      Tasse 3,60 
 
 
 
 
  

Teeauswahl:       Tasse 3,50 

Irish Breakfast
15

(schwarzer Tee), grüner Tee, Pfefferminz,  
Beeren, Rooibos, Früchte  
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Hochprozentiges 
Schnaps/Brandt/Spirituosen 

Williams Christ Birnen Brand  2 cl – 4,10  4 cl – 6,90 
Gold Willi     2 cl – 4,10  4 cl – 6,90 
Feine Marille    2 cl – 4,10  4 cl – 6,90 
Edle Himbeere    2 cl – 4,10  4 cl – 6,90 
Altes Pflümle    2 cl – 4,10  4 cl – 6,90 
Edles Fass Haselnuss    2 cl – 5,50  4 cl – 9,90 
Obstbrand     2 cl – 4,10  4 cl – 6,90 
 
 

Likör            Bittere 
Weichsel Sauerkirsche    2 cl – 4,90   Averna   4 cl – 5,90 
Weinberg Pfirsich    2 cl – 4,90   Ramazotti  4 cl – 5,90 
Wald Heidelbeere     2 cl – 4,90   Jägermeister 4 cl – 5,90 
Berg Marille     2 cl – 4,90     
Baileys Irish Creme

K 
  4 cl – 4,50  

   
 
Whisky        Rum 
Aberfeldy 12 Jahre alt      4 cl – 8,50  Botucal Riserva  4 cl – 8,90 
Lagavulin 16 Jahre alt      4 cl – 9,50  Don Papa Baroko  4 cl – 8,90 
Glenmorangie 10 Jahre alt     4 cl – 8,50  Don Papa Masskara 4 cl – 8,90 
Glenfidich 12 Jahre alt     4 cl – 7,50  Ron Zacapa   4 cl – 8,90 

 
Campari 
Campari Spritz – Campari, Vino Frizzante

E
,Orange Scheibe, Quellwasser  0,3 L – 6,20 

Campari Soda – Campari, Eiswürfel, Quellwasser     0,3 L – 6,20 
Campari Orange- Campari, Eiswürfel, Orangensaft     0,3 L – 6,20 
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Aperitif und Prosecco 

 
Aperol Spritz    0,3 L – 6,20  0,5 L – 8,90 

 Vino Frizzante
E
, Aperol, Orangenscheibe und spritziges Quellwasser  

 
Hugo Spritz         0,3 L  - 6,20 0,5 L – 8,90 
Vino Frizzante 

E
, Holundersirup, Gartenminze und spritziges Quellwasser 

 
Lillet Wildberry    0,3 L – 6,20  0,5 L – 8,90 

 Lillet Blanc, Wildberry Brause, Beerenfrüchte 
 
Gin aus Niederbayern   0,3 L – 6,20  0,5 L – 8,90 
Gin Tonic – Gin, Tonic Water, Kräuter 
 

 
Weinschorle 

E   
 0,3 L – 5,20  0,5 L – 7,90 

 
Prosecco und Schaumwein 

Italien:        
Prosecco 

E
         0,75 L– 28,00 

 
Vino Frizzante (Schaumwein) 

E 
  0,1 L – 3,90  0,75L – 24,00 
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Weine 
 

Der Wein ist unter den Getränken das Nützlichste, unter den Arzneien die 
Schmackhafteste, und unter den Nahrungsmitteln das Angenehmste. 
(Plutarch von Chäronea) 
 

Weisswein: 
Grüner Veltliner      0,2 ltr - 6,90 0,75 ltr - 19,00 
 
Chardonnay       0,2 ltr - 6,90 0,75 ltr - 19,00 

 
Lugana        0,2 ltr – 9,50 0,75 ltr – 28,00 
 

Rotwein: 
Primitivo di Manduria     0,2 L – 9,90   0,75 L – 29,00 
 
Blauer Zweigelt      0,2 ltr – 6,90  0,75 L – 19,90 
 
Merlot        0,2 ltr – 8,90  0,75 L - 25,00 
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Kennzeichnung Allergene: 
A SCHALENFRÜCHTE: Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunnüsse, 
Pekanüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadanianüsse und Erzeugnisse daraus 

H GLUTENHALTIGES GETREIDE: Weizen (wie Dinkel & 
Khorasanweizen), Roggen, Hafer, Gerste und Erzeugnisse 
daraus 

B EIER: und Erzeugnisse daraus I ERDNÜSSE: und Erzeugnisse daraus 
C FISCHE: und Erzeugnisse daraus J KREBSTIERE: und Erzeugnisse daraus 

D Lupinen: und Erzeugnisse daraus K MILCH: und Erzeugnisse daraus 

E Schwefeldioxid & Sulphite: mit mehr als 10mg/ Kg bzw. 10mg/Ltr. L SELLERIE: und Erzeugnisse daraus 

F SENF: und Erzeugnisse daraus M SESAM: und Erzeugnisse daraus 

G SOJA: und Erzeugnisse daraus S WEICHTIERE: und Erzeugnisse daraus 

Kennzeichnung Zusatzstoffe 
 
 

1 mit Farbstoff 11 kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken 
bei Tafelsüßen und bei 10% Zugabe von Sorbit, Mannit, 
Isomalt, Lactit, Xylit, Maltit  

2 mit Konservierungsstoff oder konserviert 
auch mit Nitritpökelsalz und/oder Nitrat 

12 mit Milcheiweiß 
Bei Fleischgerichten 

3 mit Antioxidationsmitteln 13 mit Phosphat 
4 mit Geschmacksverstärker 14 Chininhaltig 
5 geschwefelt 15 koffeinhaltig 
6 geschwärzt 16 Taurinhaltig 
7 gewachst 17 bestrahlt: bei bestrahlten Kräutern und Gewürzen 

(ionisierende Strahlen) 
8 Süßungsmittel: bzw. mit Süßungsmitteln 18 nach der Ernte behandelt: Bei der Verwendung von 

Chlorprophan, Imazalin, Thiabendazol 
9 mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln: 
wenn Süßungsmittel und Zucker enthalten, sind 

19 gentechnisch verändert: 
Zutaten mit genetisch veränderten Organismen 

10 enthält eine Phenylalaninquelle: bei Aspartam und Aspartam -
Acesulfamsalz 

 


